
　　　　

　　　　

　

　　　　

　

◎ 給食材料については、安全性の確認されたものを使用しています。材料の都合により、献立内容を変更することがありますのでご了承下さい。
◎ 💛の食材は葛尾村産、☆の食材は福島県産を使用予定です。

５月の目標
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まも
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たの

しく食
た

べよう～

　楽
たの

しい食事
し ょ く じ
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を一緒
いっしょ
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た
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だちへの思
おも
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き も
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し ょ く じ

の

きまり、つまりマナーを守
まも

って食
た
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しく食事
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しましょう。

　　   繰替
く り か

え休業日
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まな
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わおう 　　よくかんで食
た
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を知
し
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ら ぶ

ランチ💛 　　　手作
て づ く

りを味
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しょくひん

ロス削減
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金 木 金

　    今月
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のめあてを確認
かくにん
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あじ
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た

べよう
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バンズパン 手作りクラムチャウダー

令和８年度 葛尾村学校給食センター
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アラビアータ
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げんりょう ごもくじる
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かつおの

みそがらめ

手作りかしわもち

キャベツの

こうみづけ

7日

ドッグパン ミルファンティ

しろみざかな

フライ
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サラダ
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イタリアン

サラダ

11日

さばの

しおやき
ひじきに

むぎごはん ごじる

ハーブどりの レタスのスープ

ガパオライス

マンゴーヨーグルト

めだまやき
手作りカルピスムース

ビビンバどん わかめスープ

28日

むぎごはん しんじゃがそぼろに

なっとう
マヨたく

サラダ

むぎごはん マーボーどうふ

えび

シューマイ
しお

ナムル
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